
Avant-propos  

 La validation des méthodes analytiques est un problème récurrent dans les 

laboratoires. Ce polycopier intitulé « Validation Des Méthodes Analytiques » a pour but 

d’expliquer les objectifs et principes fondamentaux de la validation en présentant les principes 

de l’assurance qualité dans les laboratoires. Il est assuré pour les étudiants de master I 

Nutrition et Sciences Des Aliments. Ce cours suppose connues des notions de base des 

biostatistiques, il porte des notions sur les tests statistiques de comparaison de moyennes, 

l’incertitude de mesures ainsi que des généralités sur les plans d’expériences.  Les Principes et 

vocabulaire pour la validation des méthodes ont été définit pour évaluer les performances 

d’une méthode à l’aide de caractéristiques ; la sélectivité, la spécificité, la justesse, la 

linéarité, la répétabilité, la reproductibilité, robustesse et les limites de détection. Quelques 

exemples de protocoles pour la validation et la vérification d’une méthode d’analyse en 

chimie, et en microbiologie sont illustrés dans ce polycopié afin de les exploiter dans les 

laboratoires de recherches pour la préparation des mémoires de fins de cycles. 
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