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Préambule

Ce polycopié est destiné aux étudiants de la deuxieme année LMD du domaine des SNV et

organisé selon le programme assigné par le CPND.
Volume horaire : 45 heures de cours étalées sur 15 semaines.

Objectifs: acquisition de notions sur le monde microbien, les techniques utilisés pour

observer les microorganismes, la croissance et la classification des bactéries.

Contenu du cours : une premiere partie contenant une introduction générale a la
microbiologie par une définition puis un bref historique & propos de la découverte des
microorgnismes et la naissance de la microbiologie et ses disciplines. Une seconde partie
traitant la composition et la structure de la cellule bactérienne. Une troisiéme partie composée
de méthodes de classification des bactéries, leur nutrition, croissance, culture, et les moyens
de lutte. Enfin une partie portant des notions sur les champignons (levures et moisissures) et

les virus.
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